Tatranskeé kotlety I1

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Veprové kotlety 4 ks

- Anglicka slanina 4 platek
- Zeleninové leco 1 sklenice
- Mékky salam 100 g

- Tvrdy syr 100 g

- Smetana 1 kelimek

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Kotlety omyjeme a osusSime, nakrojime, naklepeme, osolime a opeprime. Na kazdou polozime platek
anglické slaniny a poklademe je do sadlem vymasténého pekacku. Kotlety potreme leCem, pokryjeme
koleCky mékkého salamu, vSe zalijeme smetanou a posypeme strouhanym syrem. Nechame zapéct v
predehraté troubé asi 20 - 25 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

