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Suroviny

- Veprova kyta 400 g

- Olej 2 lzice

- Cibule 1 ks

- Rajce 1 ks

- Paprika 1 ks

- Okurka 1 ks

- Ananas 1 plechovka

. Cukr 2 1zicka

- Kukuriény Skrob 1 1zZice
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Bujon 1 kostka

- Chilli omacka 1 Spetka
- Vinny ocet 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Stavu z ananasového kompotu slijeme, doplnime ji vodou na 400 ml, pfiddme ocet, cukr, bujén,
nadrobno nasekané rajce a asi 3 Izice chilli omacky. Ostatni zeleninu a ananas nakrajime na prouzky.
Maso nakrajime na nudliCky a osmaZzime ho ze vSech stran v hlubsi panvi na oleji. Orestované maso
vyjmeme dérovanou lZici a opeCeme na panvi zeleninu a ananas. Vratime zpét maso, vse zalijeme
smési Stavy a za stalého michani kratce povazime. Osolime a opeprime, zahustime ve vodé
rozmichanym kukuticnym skrobem. Smés podavame s varenou nebo dusenou ryzi.
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