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Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 4 platek

- Jablko 1 ks

- Anglicka slanina 4 platek
- Sterilovana okurka 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

- Cibule 1 ks

- Horcice 2 1zice

Doba pripravy: 65 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrajime tak, abychom mohli do kazdé porce udélat kapsu. Tu naplnime platkem slaniny,
platkem jablka a polovinou okurky. Osolime a pridame horcici. Kapsy uzavieme jehlou nebo zasSijeme
a okorenime. Kazdou porci zabalime samostatné do alobalu a ke kazdé pridame jesté platky jablek,
cibule, slaniny, zakdpneme vodou a potreme horcici. Peclivé zabalime, aby nevytekla stava. Na
pekacek nalijeme trochu vody, do ni polozime porce v alobalu a v rozpalené troubé na 180 - 200

stupnu domékka upeceme.
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