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Suroviny

- Veprové maso 4 platek

- Jablko 1 ks

- Kremzska horcice 2 Izice
- Kozi rohy 2 ks

- Cibule 1 ks

- Anglicka slanina 4 platek
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Hladka mouka 1 Spetka

- Grilovaci koreni 1 Spetka
- Cukr 1 Spetka

- Smetana 1 kelimek

- Bobkovy list 2 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maso naklepeme, osolime, opeprime a potreme horcici. Na platek polozime ctvrtku jablka obalenou
platkem slaniny, zabalime a upevnime paratky. Okorenime a opeCeme na rozpaleném tuku ze vSech
stran. Pridame nakrajenou cibulku a zbytek jablka, orestujeme, podlijeme a varime s bobkovym
listem, horcici a paprikou. Omacku podle chuti mirné osladime, zahustime smetanou a moukou a
kratce povarime.
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