Paella

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Veprové maso 150 g
- Kureci maso 150 g

- Ryze 250 g

- Klobésa 1 ks

- Krevety 0.5 balicek

. Zelend paprika 1 ks

- Cervend paprika 1 ks
. Cesnek 2 strouzek

- Hrasek 3 hrst

- Olivovy olej 8 1zice

. Sul 1 Spetka

- Koreni na paelu 1 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Spanélsko

Postup:

Maso nakrajime na mensi kousky a opeceme na rozpaleném oleji dozlatova. Priddme kolecka
klobasy, nakrajené papriky, ryzi a orestujeme. Zalijeme varici osolenou vodou (dvakrat vic nez ryze)
a promichame. Okorenime, promichdame, vloZime ¢esnek nakrajeny na platky, chvili prudce varime,
pak stdhneme plamen a odkryté varime. Na zavér vlozime neloupané krevetky a hrasek a kratce
dodusime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

