Tortellini al ' Amatriciana
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Suroviny

Porce: 4

- Uzend Pancetta 100 g

. Cervena cibule 1 ks

- Bilé vino suché 1 dl

- Cukr 1 1zZice

- Drcena rajcata v nalevu 800 g

- Chilli drcené 1 Spetka

- Bazalka - nasekana 1 Izice

. Cerny pepf mlety 1 $petka

- syr Pecorino romano - strouhany 100 g
- Tortellini al prosciuto crudo 500 g
- Panensky olivovy olej 3 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Italie

Pocet porci: 4
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Postup:

Na oleji osmahneme na kosticky nakrajenou cibuli, do zékladu pridame na kosti¢ky 1 x 1 cm
nakrajenou uzenou pancettu, zalijeme rajCaty a vinem a podusime, aby se nam vyvaril alkohol,
pridejte nasekanou bazalku, sSpetku pepre, chilli a jestlize jsou rajéata moc kysela dochutime cukrem.
Pancetta je dostatecne sland, tak stl ani nepotrebujeme. Chceme li omacku trochu hustgjsi pridame
do ni syr pecorino romano a chvili povarime.

Tortelliny uvarime dle navodu.Scedime je a naservirujeme na talire. Prelijeme je omackou
Amatriciana a strouhanym syrem pecorino romano.

Podavat omacku muzeme také s pene a tagliatelle.



