Grilované papriky s olivovym olejem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Vétsi masité papriky képie 6 ks
- Panensky olivovy olej 2 dl

- Prolisovany cesnek 2 ks

- Tymiéan - dle chuti 1 Spetka

. Pept, stl - dle chuti 2 $petka
Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Papriky zbavte jadrinct, nakrajejte po délce na Ctvrtiny a opecte na rozpaleném grilu, az se
vytvori cerné puchyrky.

2. Papriky dejte do hlubsi misky a zakapejte je olejem rozmixovanym s cesnekem a tymianem a
zahratym na 50°C.

3. Papriky zapecCte na grilu a konzumujte teplé nebo je nechte do druhého dne ulezet. Osolte je az
tésné pred podavanim. Servirujte s Cerstvym bilym chlebem a olivami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

