Zapecené smetanové brambory s kurecim
masem
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Suroviny

Porce: 6

- Brambory 600 g

- Smetana na Slehani 2 kelimek
- Kureci prsa 2 ks

. Sl 1 Spetka

- Pepr Cerny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
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Zarazeni: Obéd
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Brambory oloupeme a nastrouhdame na struhadle na tenké platky. Proplachneme je ve vodeé,
abychom je zbavily Skrobu. Brambory nechame okapat.

Vrstvu brambor vlozime do zapékaci misy. Lehce osolime a opeprime.

Oplachneme a osusime 2 kureci prsicka, ktera nakrajime na slabé platky,osolime a opeprime. Tyto
platky vlozime na vrstu brambor. Na prsicka naskladame dalsi vrstvu brambor, kterou také lehce
osolime a opeprime. VSe nakonec zalijeme 2 kelimky smetany na Slehani, priklopime poklici a
vlozime do predehraté trouby na 220°C cca na 60 - 80 minut zapékat(zéalezi na Sifce platkt brambor.
Cim 8irs{ platky, tim déle zapékéame). Na poslednich 10 minut odkryjeme a zapékédme bez poklice,
aby ndm brambory zvrchu pékné zezlatly.



