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Suroviny

Porce: 4

- Vétsi zampiony 600 g

- Uzeny Smakounn 250 g

- Smetana 1 dl

- Taveny syr 50 g

- Vejce 1 ks

- Toastovy chleba 4 platek

- Olivovy olej 2 1zice

- Nasekana hladkolista petrzelka 1 1zice
. Sul - dle chuti 2 Spetka

. Zloutek na potteni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zampiony oloupeme a odstranime z nich noZi¢ky. Z bilkl a $petky soli uslehdme tuhy snih. Toasty
nakrajime na malé kosticky, zvlh¢ime smetanou, pridame nasekany Smakon, jeden zloutek, taveny
syr a petrzelku, osolime a nakonec opatrné vmichadme snih. Touto nadivkou naplnime klobouky
zampionu, rozlozime je nadivkou navrch na plech vymazany olejem, nadivku potfeme zloutkem,
Zampiony pokapeme zbylym olejem a pe¢eme v troubé vyhraté na 180°C asi 20 minut dozlatova.
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