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Suroviny

Porce: 4

- Rukola 4 hrst

- Anglicka slanina 4 platek

- Cherry rajcatka 1 hrst

- Olivovy olej 4 1zice

- Balzamikovy ocet 1 Izice

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka
Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rukolu proplachneme v ledové vodé, nechame odkapat, nasypeme do misy a priddme omyta
prekrajena rajcatka. Platky slaniny rozprostreme na plech vylozeny pecicim papirem, prikryjeme je
druhym papirem na peceni, zatizime vhodnou nadobou a peceme v troubé vyhraté na 200°C asi 8
minut. Pak slaninu nakrajime na mensi kousky. V misce proslehame olivovy olej, balzamikovy ocet,
trochu soli a pepre. Zalivku nalijeme do misy na rajcatka s rukolou, priddme polovinu slaniny a
promichame. Salat rozdélime do misek nebo hlubokych taliftu a kazdou porci ozdobime zbytkem jesté

teplé slaniny.
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