Kure v pikantnim nalevu
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Suroviny

- Kure 1 ks

- Mletd sladka paprika 1 1zicka
- Chilli papricka 0.5 Izicka

- Horcice 1 1zice

- Mlety pepr 0.5 Izicka

- Cesnek 5 strouzek

- Sdjova omacka 3 1zicka

- Voda 200 ml

- Olej 100 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z uvedenych prisad v mise pripravime nalev, do kterého nalozime jednotlivé porce kurete a nechame
marinovat v lednici alespon pres noc, zakryté poklici. Kousky masa naskladame do tukem
vymazaného pekacku a upeCeme v troubé pri 190 stupitt domékka. Béhem peceni podlévame
nalevem. Hotové podle chuti osolime, opeprime a podavame s ryzi nebo varenymi bramborami.
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