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Suroviny

Porce: 9

. Zloutky 8 ks

- Cukr 100 g

- Bilky 4 ks

- Hrubd mouka 80 g

. Skrobovéa moucka 20 g

- Jahodova marmelada na potreni 1 ks
- Mouckovy cukr na posypéani 1 ks
- Napln

- Smetana ke Slehani 6 dl

- Jahody 150 g

- Cukr 2 1Zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 9

Postup:

V mise utfeme Zloutky s polovinou cukru do husté pény. Z druhé poloviny cukru a bilka uslehame
pevny snih a zlehka ho vmichdme do zZloutkové pény. Vmichdme prosatou mouku se Skrobovou
mouckou, tésto rozetreme v tenké vrstvé na dva mensi plechy vylozeny pecicim papirem, vlozime do
trouby vyhraté na 220°C a zprudka upeceme dozlatova asi 8 minut. Horké platy opatrné preklopime
na Cistou vlhkou utérku a stdhneme z nich opatrné papir na kterém se pekly. Jeden plat potreme
marmeladou, zakryjeme ho druhym platem, opatrné pomoci utérky zarolujeme a nechame
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vychladnout. Pak platy opét rozvineme, potreme vrstvou smetany uslehané s cukrem a na delsi okraj
rozlozime v radé jahody. Plat opét zavineme, rolddu nechame vychladit a pred podavanim ji
pocukrujeme a nakrajime.



