Losos na rajcatech

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Losos 4 platek

- Cibule 3 ks

- Rajcata 4 ks

. Cesnek 6 strouzek

. Bazalka susena 1 hrst
. Sul 1 Spetka

. Citron 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Platky lososa pokapeme citréonovou Stavou, osolime a posypeme bazalkou. Zapékaci misu vymazeme
tukem, na dno déme vrstvu cibule nakrajené na platky a po obvodu oblozime kousky rajcat. Na
zeleninu polozime porce ryby a celé posypeme na kousky nakrajenym ¢esnekem a bazalkou. Peceme
ve stredné vyhraté troubé asi 30 - 35 minut. Podavame s opékanymi bramborami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

