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Suroviny

Porce: 10

- Hladka mouka 300 g

- Mouckovy cukr 200 g

- Tuk na peceni 200 g

- Vejce 2 ks

- Kyprici prasek do peciva 1.2 baleni
- Hladkd mouka na val 1 ks

- Tuk na vymazani formy 1 ks

- Napln

- Jahody 400 g

- Mékky tvaroh 400 g

- Cukr 200 g

- Vejce 3 ks

- Mléko 3.5 dl

- Rum 2 1Zice

- Vanilkovy pudink v prasku 1 ks

. Strouhana citronova kura 1 $petka
- Vanilkova esence nékolik kapek 1 ks
- Drobenka

- Polohruba mouka 100 g

- Krupicovy cukr 100 g

- Maslo 70 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

V mise smichdme nakrajeny tuk s cukrem a vejci, priddme prosatou mouku s praskem do peciva a
rychle vypracujeme tésto, které nechame v chladu chvili odlezet. Pak ho rozvalime na pomouceném
vélu, vlozime do vymazané formy a dikladné vymackame prsty do stran a k okrajim formy. Tvaroh
dobre rozmichame s mlékem, cukre, vejci a rumem, pudinkem a citronovou kurou a vzniklou hmotu
nalijeme do formy. Povrch poklademe jahodami, kola¢ vlozime do trouby vyhraté na 180°C a peceme
asi 20 minut. Pfisady na drobenku dukladné promneme prsty, drobenku nasypeme na predpeceny
kola¢ a peCeme jesté asi 20 minut.



