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Suroviny

Porce: 10

- Polohruba mouka 400 g

- Maslo 200 g

- Mouckovy cukr 130 g

. Zloutek 1 ks

- Mléko 1 1zice

- Hladkd mouka na val 1 ks
- Tuk na vymazani plechu 1 ks
- Napln

- Mensi jahody 400 g

- Cukr 360 g

- Bilk{ 5 ks

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Mouku smichdme s nakrajenym maslem, mouckovym cukrem, zloutkem a mlékem a vypracujeme
hladké tésto, které zabalime do félie a ulozime na 30 minut v chladu. Pak ho rozvalime na
pomouceném vélu na plat, preneseme na vymazany plech a zapeCeme asi 15 minut pri 180°C. Z bilka
uslehame tuhy snih a po ¢astech do néj zaslehdme cukr a Spetku soli. Jahody omyjeme, osusime a
rozdélime na predpecené tésto ve formé. Rozetreme na né uslehany snih, kola¢ vratime do trouby,
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kterou jsme ztlumili na teplotu asi 150°C a kolac¢ zvolna dopeCeme jesté asi 20 minut, az zaCne na
povrchu zlatnout.



