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Suroviny

- Veprova kyta 800 g
- Strouhanka 180 g

- Cibule 500 g

- Vejce 2 ks

. Zampiony 100 g

- Smetana 2 kelimek

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Maso omyjeme, osusime a nakrajime na platky. Osolené a opeprené rizky obalime ve strouhance,
kterou do masa vklepeme palickou, a hned nato v rozslehanych vejcich. Na panvi v rozpaleném oleji
je z obou stran prudce osmaZime. Zampiony sloupneme a nakréajime na platky. Cibuli oloupeme a
nakrajime na koleCka. Zapékaci misku vymazeme olejem, poklademe polovinou cibulovych platku a
zampionu, na né naskladame osmazené rizky a posypeme zbylou cibuli se zampiony. VSe zalijeme
smetanou ke Slehani a v troubé predehraté na 180 stupna peCeme priblizné pul hodiny.
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