Kureci stehna na olivach a zampionech
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Suroviny

- Kureci stehna 800 g

- Olej 4 lzice

. Maslo 2 lzice

- Jarni cibulka 3 ks

- Petrzelové nat 1 svazek
- Hladkd mouka 2 1zice
- Bilé vino 300 ml

- Rajcata 500 g

. Zampiony 300 g

- Olivy 100 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kureci maso oplachneme a osolime. Ve velkém kastrolu rozehrejeme olej a porce masa na ném ze
vSech stran dozlatova opeceme. Petrzelku i jarni cibulku oplachneme, nasekame a prisypeme k
masu. Spolecné chvili restujeme. Pak prilijeme vino a na mirném plameni zvolna dusime zhruba 30
minut. Rajéata spafime horkou vodou, oloupeme a nakréjime na ¢tvrtky. Zampiony sloupneme,
nakrajime na platky a podusime na masle. K mékkému masu priddme vypeckované olivy, prekrajena
rajCata i podusené Zampiony. Podle chuti osolime a opeprime. Kratce spolecné nechdme povarit a
podavame s ryzi a zeleninovym salatem.
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