Kralik na divoko

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 2

- Olej 100 ml

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
. Divoké koreni mleté 2 1Zice
. Cibule 1 ks

. Kralici stehna 2 ks

- Anglicka slanina 100 g

- Hladkad mouka 1 1zice

- Houby 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Z oleje, soli, pepre a koreni udélame marinadu, do niz nalozime maso. Pridame nakrajenou cibuli,
slaninu, houby a nechdme par hodin odlezet.

PeCeme v troubé predehraté na 220 °C do zméknuti a obcas podlijeme. Nakonec Stavu zahustime
hladkou moukou.

Jako prilohu podavame pecené brambory nebo hranolky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

