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Suroviny

. Kruti rizky 4 ks

- Brambory 1 ks

- Slepici vyvar 200 ml

. Sul 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

- Cukr 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Petrzelova nat 1 hrst
. Citrénova stava 1 Spetka
- Cervend paprika 1 ks
- Cibule 1 ks

- Maslo 4 lzice

- Cesnek 1 strouzek

- Mleté mandle 30 g

- Strouhany kokos 25 g
- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Papriku nakrdjime na kosticky, cibulky na kolecka. Rozehrejeme 2 1Zice masla a cibulky osmahneme.
Pridame prolisovany ¢esnek, papriku a vSe opékame asi 10 minut. Vmichame petrzelku, mandle,
kokos, citrénovou kiiru a vejce. Rizky osolime, potfeme néplni, svineme a sepneme paratkem.
Troubu predehrejeme na 180 stupnu. Cibuli zesklovatime na zbylém masle. Prilijeme slepi¢i vyvar a
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vmichdme nastrouhanou syrovou bramboru. Okorenime kminem, cukrem, peprem a citrénovou
stavou. Pridame zavitky a peceme 30 minut v troubé.



