Kure zapecenée s cibuli a bramborami

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka
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Suroviny

- Kure 1 ks

- Brambory 800 g

- Anglicka slanina 200 g

- Niva 200 g

- Smetana 200 ml

- Cibule 2 ks

- Cesnek 1 strouZek

- Grilovaci koreni 1 Spetka
- Kari 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 95 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kure omyjeme, osusime a naporcujeme ho. Syrové brambory oloupeme, omyjeme, osuSime a
nakrajime na stejnomérné platky silné asi 5 mm. Pekacek vymazeme maslem a dno poklademe platky
brambor. Vrstvu brambor poklademe oloupanou a na kolecka nakrajenou cibuli a platky anglické
slaniny. Cést cibule miZzeme nahradit zelenou ¢ésti pérku, ktery dobfe omyjeme a nakréajime na
prouzky. Nivu nechdme dobre vychladit a pak ji nastrouhame na hrubém struhadle. Aby se syr na
struhadlo nelepil, mizeme ho potrit trochou oleje. Porce kurete rozlozime do pekacku. Osolime,
ochutime grilovacim korenim, Spetkou kari, posypeme platky c¢esneku a nivou, zalijeme smetanou a
peceme v troubé vyhraté na 160 stupnu asi 70 minut, dokud maso nezezlatne a neni mékké.
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