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Suroviny

Porce: 4

- Veprova kyta 800 g

- Cervend paprika 1 ks

. 7Zluté paprika 1 ks

. Syrfeta30 g

- Sekané loupané mandle 30 g

. Salvéj 1 svazek

- Olivovy olej + na pokapani 1 hrnek
- Harissa 2 1zicka

Doba pripravy: 75 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Papriky pokapeme olivovym olejem a opeCeme ze vSech stran na grilu, dokud slupka nezcerna.
Zabalime je do alobalu, nechame vychladnout a pak slupku oloupeme a papriky zbavime seminek.
Pul ¢ervené a zluté papriky vlozime do mixéru, priddme harissu, fetu, mandle a olivovy olej a vSe
rozmixujeme dohladka. Maso nakrajime na platky, dobre je naklepeme, potreme paprikovou smési a
sto¢ime do roladek. Kazdou ozdobime nékolika listky Salvéje a prevazeme kuchynskym provazkem.
Roladky rozlozime na gril a grilujeme ze vSech stran asi 20 minut nebo dokud nejsou propecené.
Sundame je z grilu a nechame jesté 5 minut zakryté alobalem odpoc¢inout. Podavame je ozdobené
zbylymi prouzky paprik a s bramborovym salatem nebo pecivem.
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