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Suroviny

Porce: 5

- Bramborovéa kase v prasku 50 g

. Cokoladové poleva 50 g

- Maslo 30 g

- Cukr30g

. Zloutek 1 ks

- Smetana 0.1 dl

- Kyprici prasek do peciva 1.2 1zicka
- Krém

- Bramborové kase s mlékem v prasku 50 g
- Maslo 30 g

- Bila cokoldda 30 g

- Salko 0.3 dl

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Polovinu zméklého masla vySlehdme v mise s cukrem a zloutkem. Prislehdme smetanu a pak
bramborovou kasi v prasku a prasek do pecova a tésto nechame ztuhnout v chladni¢ce. Do vhodné
misky nalijeme salko a doplnime ho vodou na 2,5 dl ( polovinu mnozstvi vody uvedené na obalu kase
). Smés svarime v mikrovlné troubé, vmichame bramborovou kasi v prasku, po vychladnuti smés
vmichame do vySlehaného zméklého masla a primichame rozpusténou cokoladu. Z tésta vyvalime
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placku silnou asi 2 mm, vykrojime z ni 20 kolecek a v poloviné z nich vykrojime ve stredu kolecko.
Kolecka peCeme 15 minut pri 170°C a po vychladnuti je slepime pripravenym krémem a potreme
cokoladovou polevou.



