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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Halusky v prasku 1 baleni

- Syr s modrou plisni 120 g

- Rukola 100 g

- Anglicka slanina na platky 60 g
- Olivovy olej 2 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Halusky pripravime podle ndvodu na obalu a scedime je. Rukolu proplachneme, nechdme odkapat a
prekrajime ji nahrubo. Slaninu nakrajime na prouzky a pozvolna oprazime v panvi dokrupava. Tuk
slijeme do vétsiho kastrolu, zahtrejeme ho, pridame olej a primichdme rukolu. Pak pridame
pripravené halusky a kratce promichame, aby se obalily tukem a prohraly. Halusky rozdélime do
talift, kazdou porci posypeme kostickami syru a prouzky slaniny a ihned podavame.
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