Hraskova polévka
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;ENZA Receply.cz

Suroviny

Porce: 4

- Olej 1 Izice

- Cibule 1 ks

- Mrkev 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

- Porek 1 ks

- Celer 1 ks

- Petrzelova nat 2 Izice

- Brambory 1 ks

. Sunka 100 g

- Hrasek zeleny 500 g

- Zeleninovy vyvar 1 1

- Salat hlavkovy - listy 3 ks
- Smetana 2 1Zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Postup:

Na oleji asi 30 minut podusime nakrajenou cibuli, mrkev, Cesnek, porek, celer, petrzelku, brambor a
Sunku.

Pridame hrasek a zeleninovy vyvar. Pomalu varime, dokud hrasek nezmékne (zhruba 10 minut).
Polovinu polévky odebereme, rozmixujeme a vratime k nerozmixované poloviné. Podle potreby

prihfejeme, osolime a opeprime. Nalijeme do nahratych talifa a kazdou porci ozdobime 1zici
uslehané Slehacky.



