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Suroviny

Porce: 4

- Letni ovoce ( jahody, vypeckované tresné, maliny, ostruziny ) 800 g
- Podlouhlé cukrarské piskoty 3.4 baleni

- Jemny krupicovy cukr 130 g

- Pudinkové prasky s jahodovou nebo malinovou prichuti 2 ks

. Zelatina 5 platek

. Stéava z citronu 1 ks

. Slehacka 1 ks

- Bila cokoldda na ozdobeni 1 ks

Doba pripravy: 50 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Prekrajené jahody a ostatni ovoce mirné rozmackame vidlickou, rovnomérné posypeme cukrem a
nechame 2 hodiny proslazovat. Pak k ovoci prilijeme 1 dl vody a citronovou stavu a na mirném ohni
za stalého michani rozvarime. Platky zelatiny zalijeme 1 dI studené vody a nechdme nabobtnat. K
ovoci prilijeme pudinkové prasky rozmichané v 3,5 dl studené vody a za stalého michani smés 2
minuty povarime. Odstavime ji z ohné, primichdme nabobtnanou zelatinu a michdme dokud se
dokonale nerozpusti. Hranatou formu vylozime mikrotenovou folii, na dno dame vrstvu piskotu,
zalijeme ji vrstvou ovocné hmoty, pridame dalsi vrstvu piskott, opét ji zalijeme ovocem, pridame
posledni vrstvu piskotu, dobre je primackneme a po vychladnuti dezert zakryjeme folii, mirné
zatizime a ulozime pres noc do chladnicky. Pred podavanim dezert ozdobime SlehaCkou a posypeme
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nastrouhanou cokoladou.



