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Suroviny

Porce: 4

- Jehnédci kotletky 12 ks

- Citron 1 ks

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka
- Paprika na posypani 1 ks

- PInéné lilky

- Mensi lilky 3 ks

- Zralé rajcata bez slupky 8 ks

- Cibule 1 ks

- Hladkolista petrzelka 1 svazek

- Olivovy olej + na pokapani 2 1zice
. Cesnek 2 strouzek

- Mleta skorice 1 1zicka

- Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyté lilky podélné rozkrojime na pulky, duzninu nékolikrat narizneme, pokapeme olivovym olejem,
lilky rozlozime reznou stranou dolu na rozehraty gril a opeceme domékka. Jemné nakrajenou cibuli
osmazime na lzici rozehratého oleje domékka. Priddme drceny ¢esnek a skorici a smazime 1 minutu.
Z opecenych lilki 1zici vydlabeme duzninu. nasekame ji nahrubo a smichame v misce s cibulovou
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smési. Rajcata rozpulime, 1zickou vyjmeme seminka a Stavu a duzninu nakrajime nadrobno. Osolime
ji, opeprime a povarime asi 10 minut domékka. priddme lilkovou smés, zbylou 1Zici oleje a nasekanou
petrzelku a promichame. Touto smési naplnime vydlabané lilky, polozime je slupkou dold na gril a
grilujeme jesté asi 15 minut, dokud se slupka neupece. Osolené a opeprené kotletky opeceme na

grilu z obou stran domékka, pokapeme je citronovou stavou, rozdélime na talire, posypeme paprikou
a podavame s horkymi plnénymi lilky.



