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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Papriky ( ¢ervené, zluté ) 6 ks
- Zeleninovy vyvar 3.5 dl

- Mozzarella 150 g

- Gorgonzola 140 g

- Dlouhozrnna ryze 140 g

- Cherry rajcatka 140 g

- Jarni cibulka 1 svazek

- Piniové orisky 50 g

- Nasekana hladkolista petrzelka a bazalka 1 hrst
- Olivovy olej 2 1zice

. Cesnek 2 strouzek

. Sil - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Piniové oriSky oprazime na oleji za stdlého michéni dozlatova. Priddme ryzi a nechame ji zesklovatét.
Pak priddme nasekany Cesnek a vyvar, privedeme k varu a varime pod poklickou asi 10 minut
domékka. Smés nechame trochu vychladnout, priddme ocisténé cibulky nakrajené na jemné platky,
rozpulena cherry raj¢atka, nasekanou mozzarellu, rozdrobenou gorgonzolu, petrzelku a bazalku,
dobre promichame, podle chuti prisolime, nechdme vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Papriky omyjeme, odkrojime z nich stopky a vyjmeme z nich opatrné seminka. Z jedné strany je
nakrojime, otevieme a lzici je naplnime pripravenou smeési. Opét je uzavreme, Setrné prevazeme
kuchynskym provazkem, priklopime je odkrojenymi stopkami a znovu je obvazeme , aby stopky
neodpadavaly. Papriky rozloZzime na rozehraty gril a grilujeme asi 20 minut, dokud nejsou hnédé.
Béhem grilovani je opatrné obracime.



