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Suroviny

Porce: 4

- Téstoviny tagliatelle 500 g

- Mékky kozi syr 120 g

- Pancetta nebo anglicka slanina 8 platek
- Maslo 50 g

- Nakrdjend polosusena rajcata 2 1zice

- Nasekana zelena petrzelka 2 Izice

- Cesnek 2 strouZek

- Olivovy olej 1 ks

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tagliatelle uvarime v dostatecném mnozstvi dobre osolené vody. Platky pancetty nebo slaniny
opeceme na panvi a ddme je stranou. Do stejné panve nalijeme olivovy olej, priddme kousek masla a
nasekany c¢esnek a kratce orestujeme. Priddme uvarené a scezené tagliatelle a nékolik 1zic vody, ve
které se téstoviny varily, promichdme a ochutime soli a peprem. Téstoviny rozdélime na talire,
posypeme je rozdrobenym kozim syrem, nasekanou petrzelkou, opecenymi platky pancetty a
nakrajenymi polosusenymi rajcaty a ihned podavame.
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