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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 7

- Hladka mouka 50 g

- Zméklé maslo 125 g

- Mouckovy cukr 50 g

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Hladkéd mouka na val 1 ks

- Mouckovy cukr na posypéani 1 ks
- Napln

- Jahody 500 g

- Mléko 3 dl

- Cukr40g

- Pudinkovy prasek s vanilkovou prichuti 1 baleni
- Zakysana smetana 4 1Zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Prosatou mouku smichdme s cukrem, Spetkou soli a vejcem. Priddme maslo a vypracujeme hladké
tésto, které zabalime do fdlie a nechame v chladu asi 30 minut odpocinout. Pak tésto rozvalime na
pomouceném valu na tenky plat a vykrojime z néj kolecka. Vmackneme je do malych kulatych
vymazanych formicek, tésto na dné propichame vidlickou, formicky vlozime do trouby vyhraté na
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170°C a upeceme dozlatova. Z mléka, cukru a pudinkového prasku uvarime pudink podle navodu na
obalu a po vychladnuti do néj vmichame zakysanou smetanu. Vychladlé upecené korpusy vyklopime
opatrné z formicek, naplnime pripravenym krémem a na zavér kolacky bohaté ozdobime jahodami

nakrajenymi na platky a pocukrujeme je.



