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Suroviny

Porce: 5

- Kvalitni syr Mascarpone 500 g

- Ovalné cukrarské piskoty 12 ks

- Mouckovy cukr 110 g

- Jahody 16 ks

. Cerstvé Zloutky 4 ks

. Cukrovy rozvar 1.2 dl

- Ovocny likér ( pomerancovy nebo jahodovy ) 0.2 dl

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

V mise smichdme mascarpone se zloutky a mouckovym cukrem a pomoci elektrického Slehace
zapnutého na stredni rychlost vSe vyslehdme do pevné pény. Cukrovy rozvar ohrejeme a ochutime ho
likérem. Namocime do néj polovinu piskota ( nesmi byt ale rozmoc¢ené )a rozlozime je na dno vhodné
formy. Rozetreme na né polovinu pripraveného krému, poklademe ho ¢ésti nakrajenych jahod a
pridame vrstvu zbylych namocenych piskotli. Opét je zakryjeme vrstvou krému ( malou cast si
nechame na ozdobeni, povrch uhladime a nastrikdme do néj cukrarskym sackem zbyly krém.
Pridame jesté jahody nakrajené na kousky a tiramisu ulozime nejminé na 30 minut do chladnicky.
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