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Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 100 g

- Nasucho oprazené vlocky 50 g
- Vejce 1 ks

- Mléko 2.5 dl

- Drozdi 15 g

- Mouckovy cukr 2 1zice

. Sul 1 Spetka

- Olej na opeceni 1 ks

- Na ozdobeni

- Jahody 300 g

- Smetana ke Slehani 1 kelimek
- Mouckovy cukr 1 ks

- Nasekana cokolada 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V mise dukladné promichame teplé mléko, mouku, stl, cukr, vejce a vlocky. Primichame rozdrobené
drozdi a tésto nechdme na teplém misté vykynout. LivaneCnik vymazeme olejem a postupné na ném z
vykynutého tésta smazime z obou stran dozlatova malé livance. Jahody ocCistime, rozmackame a
podle potreby je osladime mouckovym cukrem. Usmazené livance rozdélime na talite, kazdy bohaté
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ozdobime rozmackanymi jahodami a doplnime kopeCkem uslehané smetany, kterou podle chuti
posypeme drobnymi kousky ¢okolady.



