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Suroviny

Porce: 5

- Jahody 200 g

- Hladka mouka 80 g

- Mouckovy cukr 80 g

- Bilky asi 4 mensi 80 g

- Parizsky krém

. Cokolada na vareni 200 g
- Smetana ke Slehani 2.5 dl
- Vanilkovy cukr 3 baleni

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Z mouky, mouckového cukru a bilku vypracujeme hladké tésto. Do karticky z tvrdého papiru
vystrihneme kolecko a na plech s papirem na peceni pres tuto Sablonu rozetreme tésto do tvaru
tenkych kolecek. Vlozime je do trouby vyhraté na 200°C, upeceme do svétle zlaté barvy ( jen nékolik
minut ) a nechdme vychladnout. V kastrilku privedeme k varu smetanu s vanilkovym cukrem.
Vmichame nastrouhanou ¢okoladu, odstavime z ohné a za stalého michani nechame cokoladu
rozpustit. Kastrulek postavime do misky se studenou vodou, a kdyz krém vychladne, ulozime ho do
druhého dne v chladnicce. Pak krém vyslehdme, podle chuti ho jeSté prisladime a nastrikdme pomoci
cukrarského sacku s rezanou trubickou na polovinu upecenych placi¢ek. Oblozime ho platky jahod a
vrSek zakryjeme druhou polovinou placicek, které ozdobime zbylym krémem a jahodami.
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