Veproveé maso na pivu II

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Veprové maso 700 g

- Sédlo 1 Izice

- Cibule 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Drceny kmin 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Strouhany tvrdy chléb 4 Izice
- Svétlé pivo 250 ml

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Maso omyjeme a nakrajime na vétsi kostky, cibuli nakrajime na kosti¢ky, orestujeme na sadle,
pridame kostky masa a spolecné osmahneme. Maso osolime, mirné podlijeme a dusime témér do
mékka. Potom stdvu nechdme trochu vysmahnout, priddme nastrouhany chléb, mirné osmazime a
podlijeme vodou. Okorenime drcenym kminem a peprem a za postupného prilévani piva dodusime
uplné domékka. Poddvame s opecenymi bramborami nebo bramborovymi knedliky.
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