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Suroviny

. Bucek 400 g

- Cibule 1 ks

- Sladka mleta paprika 1 Spetka
- Pivo 700 ml

- Ryze 400 g

- Bobkovy list 2 ks

- CHilli 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Tvrdy syr 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Na rozehratém oleji zpénime pokrajenou cibuli a osmahneme papriku. Vlozime na kostky nakrajené
maso, osolime a podlijeme asi polovinou piva. Dusime do polomékka, az se vSechna Stava vydusi.
Pridame horkou vodou proplachnutou ryzi, bobkovy list, pokrajené chlli papricky a zalijeme pivem
tak, aby maso s ryzi bylo zcela potopené. Nestaci-li pivo, zredime ho vyvarem. Prikryté poklici
dusime ve stredné vyhraté troubé asi 20 minut. Hotové porce posypeme strouhanym syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

