Hermelin v pivnim tésticku
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Suroviny

- Pivo 100 ml

- Hladka mouka 3 IzZice

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

. Pomeranc 1 ks

- Rozinky 1 1zice

- Hermelin 2 ks

.- Mandle 2 1zice

. Brusinkova zavarenina 1 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Na tésticko smichame pivo, hladkou mouku, rozklepnuté vejce a Spetku soli. Pomeranc oloupeme a
rozpulime. Jednu polovinu rozdélime na mésicky, které kratce osmazime v teflonové panvi. Z druhé
poloviny pomerance vymackame stavu, kterou vyvarime v teflonové panvi na polovinu objemu. Pak
do panve prisypeme rozinky a mésicky pomerance a kratce vSe povarime. Hermelin obalime nejdrive
v tésticku, pak v mandlovych platcich a pozvolna usmazime dozlatova. Obaleny hermelin podavame s
mésicky pomerance a ozdobeny brusinkovou zavareninou. Poddvame s varenymi bramborami.
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