Francouzsky jablecny kolac
Kategorie: Moucniky

Autor: Suzannka

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Jablka 280 g

- Cukr 300 g

. Zloutky 6 ks

. Polohruba mouka 6 1zice
. Kakao 6 1zice

- Mleté orechy 160 g

- Rum 2 Izice

Doba pripravy: 95 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Francie

Postup:

Jablka oloupeme, nastrouhdame na hrubsim struhadle, priddme mouku, promichdme a nechame asi
pul hodiny odlezet. Pak vmichame zloutky, rum, priddme orechy, kakao a lehce promichame. Tuto
smés nalijeme do tukem vymazané a moukou vysypané formy a dame péct do vyhraté trouby na cca
pul hodiny. Upecené nechame vychladnout a potom vyjmeme z formy.
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