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Suroviny

. Zampiony 12 ks

- Mléko 400 g

- Cibule 1 ks

. Sunka 100 g

- Zeleninovy vyvar 1 Izice
. Maslo 1 lzice

. Citrénova stava 1 Spetka
- Strouhanka 2 1zice

- Sladka mleta paprika 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Omyjeme zampiony, nohy odrizneme a kloboucky opatrné vydlabeme a asi na deset minut je
namocime do mléka. Potom je vyjmeme, osusime, lehce pokapeme citronovou stavou a prudce
opeceme na rozpaleném tuku. Na rozpaleném tuku ope¢eme nakrajenou cibuli, priddme hmotu
vydlabanou z klobouckl a osmazime. Smés osolime, opeprime a priddme mletou papriku, Sunku
nakrajenou nadrobno a smichdme se 1zici vyvaru. Kloboucky naplnime hotovou smési, posypeme
strouhankou, zakapeme rozpus$ténym maéslem a zapeceme v troubé do rtizova.
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