Slana babovka

Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 12

- Drozdi42 g

- Mléko 100 ml

- Cukr krystal 1 1zicka

- Hladka mouka 1 Spetka
- Brambory varené 150 g
- Maso mleté 200 g

- Cibule 1 ks

- Vejce 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Polohruba mouka 300 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Z mléka, drozdi, cukru a mouky udélame kvasek. Brambory nastrouhdme, smichdme s masem, cibuli
a ¢esnekem, osolime a opeprime.

Pridame vejce, kvasek a mouku. Promichame, ddme do vymazané formy. Nechame 20 minut kynout.
PeCeme na 170 °C 50 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




