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Suroviny

Porce: 16

- Hladka mouka 200 g

- Zméklé maslo 160 g

- Mouckovy cukr 80 g

- Velké vejce 1 ks

- Vanilkova esence 1.5 Izicka
- Mletd skorice 1 1zicka

- Kyprici prasek do peciva 1.2 1zicka
. Sul 1.4 1zicka

- Hladkd mouka na val 1 ks

- Na ozdobeni

- Skoricovy cukr 2 baleni

- Velky bilek 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

V mise smichame mouku, prasek do peciva, skorici a stl. V jiné mise Slehdme maslo s cukrem do
zaSlehdme moucnou smés, dokud nevznikne kompaktni tésto. Rozdélime ho na Ctvrtiny, pripravime z
nich koule, které zabalime do félie a ulozime na 2 hodiny do mraznicky. Odlezelé tésto rozvalime na
pomouceném valu na 4 tenké platy a vykraji z nich hvézdiCky. Ty preneseme na plech vylozeny
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pecicim papirem, lehce je potreme naslehanym bilkem a posypeme skoricovym cukrem. Hvézdicky
vlozime do trouby vyhraté na 190°C a peCeme 8-10 minut dozlatova.



