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Suroviny

Porce: 16

- Celé loupané mandle 250 g

- Hladkd mouka 200 g

- Velka vejce 3 ks

- Mouckovy cukr 130 g

. Cokolada na vareni 125 g

. Maslo 3 lzice

- Vanilkova esence 2 1ziCka

- Kyprici prasek do peciva 2 1zicka
. Sul 1.2 1zicka

- Na ozdobeni

- Rozpusténa horka ¢okolada 250 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Mandle nasypeme na plech, vlozime je na 8 minut do trouby vyhraté na 190°C a po vychladnuti je
nasekame nadrobno.Nakrajenou ¢okoladu na vareni a méslo pomalu rozehrejeme v kastrilku a
michdme, dokud neni ¢okoldda hladkd. Kastrulek odstavime z ohné a ¢okolddu nechédme
vychladnout. Nejlépe v kuchynském robotu smichame mouku, cukr, prasek do peciva a sul. Pridame
vejce, vanilkovou esenci a vychlazenou cokolddu a michame, dokud se vSe nespoji a nevznikne
kompaktni tésto. Do hladka ho prohnéteme na valu a zapracujeme do néj mandle. BEhem hnéteni si
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podle potreby pomoucime ruce. Tésto rozdélime na ¢tvrtiny, kazdou zvlast zabalime do félie a
ulozime na hodinu do mraznic¢ky. Z kazdé Casti tésta vytvarujeme véaleCek o pruméru 7 cm,
preneseme ho na plech vylozeny pecéicim papirem na peceni, prsty ho jemné zploStime a
zoubkovanym noZzem nakrajime na platky silné asi 1 cm, které rozprostieme na plech. PeCeme v
troubé vyhraté na 190°C priblizné 10 minut, dokud platky nejsou propecené. Po vychladnuti
namocime pulku kazdého rezu do Cokoladové polevy a na mrizce nechme ztuhnout.



