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Suroviny

- piskoty 1 balicek

- kakao 1 balicek

- voda 4 dl

. svetla Zelatina 1 balicek

. maslo 1 kostka

- mouckovy cukr 150 g

- zloutky 4 ks

. Slehacka na ozdobu 1 baleni

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Ve vodé rozmichdme kakao a uvarime. Nechame vychladnout. Maslo utfeme s cukrem a zZloutky.
Jednu tretinu krému odlozime a zbylé dvé tretiny smichame s kakaovou vodou. V pripadé, ze je
hmota ridkd, zahustime ji Zelatinou pripravenou podle ndvodu na balicku. Polovinu kakaové hmoty
ddme do dortové formy a vmackneme do ni piskoty. Na to rozetreme odlozeny svétly krém a opét
vmackneme piskoty. Postup opakujeme se zbylym kakaovym krémem. Hotové nechame ulezet do
druhého dne. Pred podavanim ozdobime a nakrajime na porce.
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