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Suroviny

Porce: 8

- Klobésy 8 ks

- Cibule stredné velka 2 ks

. Cesnek 6 strouzek

. Cerné pivo 200 ml

- Med 1 lzice

- Kecup 0.5 sklenice

. Sul 1 Spetka

- Kozi rohy nebo feferonky 3 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Klobésy podélné rozkrajime tak, aby zustaly po jedné strané spojené. Vnitini strany potreme
prolisovanym Cesnekem utrenym se Spetkou soli a poklademe platky cibule a kozimi rohy nebo
feferonkami. Takto pripravené klobasy dame do pekace.

2.Med rozmichédme s kecupem, prilijeme tmavé pivo, dobre promichdme a smés nalijeme do pekace
na Spekacky. PeCeme v troubé predehraté na 150 stupnu Celsia asi 25 minut. Podavame s Cerstvym
chlebem.
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