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Suroviny

- Brambory 4 ks

- Vejce 6 ks

- Uzeniny 150 g

- Redkvicky 10 ks

. Maslo 1 lzice

- Strouhanka 3 1zice
- Cesnek 2 strouZek
- Olivovy olej 2 1zice
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
- Tymian 1 snitka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Brambory oloupeme, omyjeme a uvarime v osolené vodé domékka. Vejce uvarime natvrdo (asi 8
minut), oloupeme, omyjeme a prekrojime podélné na pulky. Uzeninu (mizeme pouzit napr. toCeny
saldm, klobasu, Sunku ...) nakrajime na kolecka, stejné tak omyté redkvicky. Zapékaci formu
vymazeme a naskladame do ni brambory, vejce, uzeninu a redkvicky. Osolime a opeprime. Zvlast
smichdme rozpusténé maslo se strouhankou, prolisovanym ¢esnekem a susenym tymianem. Smés
pak touto posypkou rovnomérné posypeme, pokapeme olejem a ddme do trouby predehraté na 180
stupnt, kde zapeCeme asi 20 minut. Vrchni vrstva vy méla byt opeCena a kiupava.
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