Celerova poléevka s tavenym syrem
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Suroviny

- Voda 1.51

- Celer 0.25 ks

- Syr nastrouhany 100 g
- Maslo 2 lzice

- Masox 2 kostka

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Vejce 1 ks

- Chléb 2 pléatek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Celer dobre ocistime, omyjeme a nastrouhdme. Nastrouhany celer osmazime na rozpaleném masle,
pridame syr, ktery nechdme s celerem rozpustit. Pak zalijeme vodou, priddme masox a asi dvacet
minut povarime. Osolime a opeprime a do hotové polévky zaslehame vejce. Podavame s chlebem
nakrajenym na kosticky a osmazenym na oleji.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

