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Suroviny

- Celer 1 ks

- Olej 3 1zice

- Citrénova stava 2 1zice
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
- Olej 1 1zice

- Hladkd mouka 150 g
- Vejce 1 ks

- Olivovy olej 2 1zice

- Pivo 200 ml

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Celer omyjeme, oloupeme a nakrajime na platky. Z oleje, citronové stavy, soli a pepre si pripravime
marinadu, do niz platky celeru nalozime a nechdme je asi hodinu marinovat. Béhem té doby je
nékolikrat obratime. Z mouky, zloutku, olivového oleje, piva a soli si pripravime tésticko, do kterého
na zavéer vmichame tuhy snih z bilku. Celerové platky vyjmeme z marinady, osuSime a namacime v
pivnim tésticku. Na panvi rozehrejeme olej a celer v ném dozlatova usmazime.
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