Plneneé veprove rizky
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Veprové maso 4 platek

. Maslo 1 lzice

- Sunka 50 g

- Hrasek sterilovany 2 1zice
- Hladkd mouka 4 hrst

- Strouhanka 5 hrst

- Vejce 3 ks

- Rajcata 4 ks

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Rizky odblanime, naklepeme a osolime. Na tuku ope¢eme drobné nakrajenou $unku, priddéme hrasek
a 1 vejce, smés osolime a nechame na ohni zhoustnout. Touto hotovou smési potreme rizky,
prelozime je v poloviné a sepneme paratkem. Naplnéné rizky obalime v trojobalu a usmazime ve
vétsim mnozstvi rozpaleného oleje nebo tuku. Podavame je s varenymi bramborami a oblozené
nakrajenou Cerstvou zeleninou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

