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Suroviny

Porce: 5

- syr emental 250 g
- Sunka 200 g

- chléb 10 platek

- pivo 250 ml

- maslo 60 g

- pepr mlety 1 1zice
. sul 1 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Pivo svarime pridame ementdl naldmany na mensi kousky,vetsi
cast masla pept a michame,az se syr roztopi a vytvori husty krém.
Krajicky chleba namazeme maslem a namazanou stranou ulozime
na plech. Na krajicky dame platky Sunky nebo saldmu, které
predem trochu opeceme, a pak na Sunku klademe hustou omacku
a zapekame v troubé.

Poznamka:

Chlebicky podavame horké a k tomu Cernou


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

kévu nebo mléko.



