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Suroviny

- Vlazné mléko 100 ml
- Cukr 1 Izicka

- Drozdi 25 g

- Hladka mouka 300 g
. Sul 2 1zice

. Zloutek 2 ks

- Maslo 50 g

- Vejce na potreni 1 ks
- Cibule bilé 2 ks

- Cibule Cervena 2 ks
- Uzené maso 300 g

- Vejce 1 ks

- Rozmaryn 1 snitka

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Pripravime si kvasek - do ¢asti vlazného mléka rozdrobime drozdi, pridame 1zici cukru a zaprasime
moukou. Nechdme asi 10 minut na teplém misté vykynout. Pak do misy prosijeme mouku, pridéame
stl, zloutky, rozpusténé maslo, zbylé vlazné mléko a vykynuty kvasek. Dukladné vareckou
vypracujeme na hladké vlacné tésto, které zakryjeme utérkou a nechame na teplém misté priblizné
30 minut vykynout. Napln pripravime z ocisténych cibuli, které nadrobno nakrajime spolecné s
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uzenym masem. Pripravené suroviny smichame dohromady, pridame celé vejce, stl, pepr a nadrobno
nasekany rozmaryn. VSechno diukladné promichame. Az tésto vykyne, rozdélime ho na dilky, ze
kterych vytvorime kulicky, dame je na vymazany plech a pockéame, az kulicky znovu vykynou. Po
vykynuti vytvarujeme kolacky, jejich okraje potreme rozslehanym vejcem a plnime slanou naplni.
KolacCky peCeme v predehraté troubé pri teploté 150 stupnd dozlatova.



