Trena babovka podle prababicek
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Suroviny

Porce: 12

- maslo 160 g

- vejce 4 ks

- cukr krupice 300 g

- polohruba mouka 300 g

- mléko 150 ml

. prasek do peciva 0.5 baleni
. citrénova kura 1 1zicka
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:
Oddélime zloutky od bilka. Z bilku uslehdame tuhy snih. Zvlast utfeme zloutky s cukrem a méaslem,
pridame prosatou mouku, prasek do peciva, mléko a citrénovou kiiru. Nakonec z lehka vmichame

snih. Tésto nalijeme do maslem vymazané a hrubou moukou vysypané formy. PeCeme v predehraté
troubeé pri 180 °C, 45 minut.

Poznamka:

Do formy muzeme nalit zhruba 2 tretiny tésta a do zbylé tretiny vmichat kakao.
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