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Suroviny

Porce: 8

- Cuketa 400 g

- Syr na strouhéani 150 g

- Mékky salam 150 g

- Polohruba mouka 150 g
- Olej 100 ml

- Vejce 2 ks

- Cibule 1 ks

- Kyprici prasek 0.5 baleni
. Cesnek 3 strouZek

- Majoranka 1 Spetka

- Vegeta 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Cuketu nastrouhame na hrubém struhadle, nechame chvili odstat a poté slijeme prebytecnou stavu.
Priddame nahrubo nastrouhany syr (napriklad eidam), mékky salam nakrajeny na kosticky, nadrobno
nakrajenou cibuli, utfeny ¢esnek, olej, Zloutky (bilky odloZime na snih), koreni podle chuti a nakonec
vmichame mouku s praskem do peciva. Dukladné promichdme, pokud bude hmota prili$ ridka,
muzeme pridat trochu mouky.

Z bilkt uslehdme snih, primichdme jej do pripravené smési a dame do vymazaného pekacku. Peceme
v troubé predehraté na 190-200 °C priblizné 40 minut dozlatova.



